Przepis na wiosenne kanapki

Co bedzie potrzebne:
e ulubione pieczywo
e masto
e safata
e szynka
e 70tty ser
e rzodkiewka
e pomidor
e zielony ogorek
e szczypiorek
e sOlipieprz
* jajo
Wykonanie:
e jajo ugotowac na twardo, ostudzié, obraé i pokroi¢ w plastry,
e warzywa umyé, oczysci¢, takze pokroi¢ w plastry (szczypiorek posiekad),
e pieczywo posmarowac¢ mastem i uktada¢ kolejno: satate, szynke ser,
pomidor, jajo, ogorek, rzodkiewka,
e posypac szczypiorek i doprawi¢ do smaku szczypta soli oraz pieprzu.

Smacznego! ©



https://katarzynarzepecka.pl/wp-content/uploads/2015/04/wiosennekanapeczki.jpg

Jesli macie ochote pobawic sie w kuchni, Zrobcie wspdlnie z mamg,
tatg lub starszym rodzenstwem wesote kanapki!

A oto przepisy:

kanapka — motylek

Sktadniki na kanapke — motylek:
— butka lub chleb

— ser z6tty

— safata

—jajko

— ogorek

— kawatek papryki i rzodkiewki

— szczypiorek

Jak zrobi¢ kanapke motylek:

e jajko ugotuj na twardo, pokrdj na plasterki,

e kromke chleba lub potdwke butki posmaruj mastem i utéz na
niej listek sataty, plasterek zéttego sera, wedline
(niekoniecznie), plasterki jajka, ogdrka, rzodkiewki,

e czutki motylka zrob ze szczypiorku, a tutow — z kawatka papryki.




kanapka — swinka

Sktadniki na kanapke- swinke:
—chleb

— ser z6tty

—wedlina

—rzodkiewka

— czarne oliwki

— koperek

Jak zrobié kanapke — swinke:
e chleb posmaruj mastem.
e potdz na kanapce ser,
e wytnij z wedliny pyszczek i uszka swinki,
e oczka powstang z plasterkow rzodkiewki i kawatkow oliwek,
e usmiech —z koperku.

Zycze wesotej zabawy i smacznego!!!



