Drodzy uczniowie i rodzice!

Przed nami kolejny tydzien domowej nauki, ktérej tematem
przewodnim bedq: Dmuchawce, latawce, wiatr...

Dziekuje za wzorowg prace w domu i zapraszam do wykonania
nowych, ciekawych zadan.

Propozycje prac plastycznych i dziatan tworczych do wykonania
w tygodniu: 15.06.- 19.06.20

Propozycja 1:
Mniszek lekarski — pospolity dmuchawiec;) - kolorowanka




Chetni mogg sprobowaé¢ samodzielnie namalowa¢ mniszka
lekarskiego. Proponuje =zastosowac¢ farby plakatowe, pedzel
i stomke. Rozdmuchany kwiat mniszka sprobujcie tworzyc
dmuchajgqc w warstwe farby stomka, tak by powstat nieregularny,
ciekawy ksztatt. todyge i liscie proponuje namalowac tradycyjnie
farbami.

Propozycja 2:
Latawce - kolaz

Na kolorowym papierze narysujcie duzy kwadrat z przekatnymi.
Powstaty 4 tréjkaty. Wytnijcie je i naklejcie na kartonie wg
powyzszego wzoru. Przygotujcie kilka matych kokardek z tasiemek.
Doklejcie sznurek i kokardki — mozecie uzy¢ dwustronnej tasmy
klejacej. Latawiec gotowy.



Propozycja 3:
Kolorowy wiatraczek.

Podaje link do strony z prostg instrukcjg wykonania wiatraczka.
https://www.youtube.com/watch?v=xuz9EwXiu-o

Powodzenia! Prosze o wykonanie jednego z powyzszych zadan.
Oczywiscie chetnie zobacze zdjecia waszych prac;)


https://www.youtube.com/watch?v=xuz9EwXiu-o

Tematem przewodnim zajec kulinarnych beda:
Smarowidta do kanapek

Ponizej zamieszczam proste przepisy:

Propozycja 1: Wiosenny twarozek

Sktadniki:

kostka biatego sera,
maty kubek smietany,
pot peczka rzodkiewek,
pot peczka szczypiorku,
pot Swiezego ogorka,
sol, pieprz.

Sposob przygotowania:

1.

5.

Umyj dokfadnie warzywa, ogdrek obierz ze skorki, odkrdj od
rzodkiewek ogonki i liscie. Zetrzyj warzywa na drobnej tarce.

2. Przetdz do miski ser i dokfadnie rozgnie¢ go widelcem.
3.
4. Przetéz do miski z serem wszystkie warzywa, dodaj 2 tyzki

Posiekaj starannie szczypiorek.

Smietany, odrobine soli i pieprzu do smaku, a nastepnie
wymieszaj ze sobg sktadniki.
Kromke chleba posmaruj twarozkiem. Gotowe. Smacznego!

Propozycja 2: Pasta z jajem

Sktadniki:

6 jajek ugotowanych na twardo,
pot kostki masta,

pieprz, sol,

natka pietruszki lub szczypiorek;

Sposob przygotowania:

1

. Obierz jajka ze skorupek i przekrdj je na pot.
2.

W1t6z jajka do miski, dodaj masto, soél, pieprz do smaku
i dokfadnie rozdrobnij widelcem. Masto powinno potaczy¢ sie
z jajkami.

. Jezeli lubisz natke pietruszki lub szczypiorek to mozesz je

drobno posiekac i doda¢ do pasty.

. Posmaruj kromke chleba pastg jajeczng. Gotowe. Smacznego!



